HOTEL ALEXA

Hauptgange:

Damwildgulasch, vom Wermutshauser Damwild — klassisch geschmort
mit frischen Pilzen a-1)g)i), gedampfter Konigshofer Apfel
hausgemachte gebackene Serviettenknddel a-1)a-3)c)g) € 23,00

Hausgemachte Wildhacksteaks, mit einer Pilzrahmsol3e a-1)g)i)l)
Frischer Kartoffelstampf g) € 19,00

Marinierte Wildschweinruckensteaks ,Saltimbocca“
mit Salbei und Wildschinken gebraten auf einem Pilzrisotto g)i)
BratensolRe a-1)i)l) € 28,00

Rehschnitzel a-1) mit frischen Pilzen, Wildrahmsofle a-1)g)i)l)
Hausgemachte Spatzle a-1)c) gedampfter Konigshofer Apfel € 29,00

Ruckenmedaillons vom Taubertaler Reh mit Waldgewurzen gebraten,
Portweinsolde a-1)g)i)l), Pilzen und Preiselbeerbirne
hausgemachte Spatzle a-1)c) € 35,00

LKleines Jagerrecht” Geschnetzelte Leber, Herz und Niere,
Filetstreifen vom Wildschwein Damwild und Reh
mit einer Pilzrahmsolde und NUssen a-1)g)i)h-2)I)
hausgemachte Spatzle a-1)c) € 24,00

Lendenmedaillons vom Tauber-Frankischen Landschwein
mit frischen Pilzen und RahmsolRe a-1)q)i)l)
hausgemachte Spatzle a-1)c) € 25,00

Zu allen Gerichten servieren wir lhnen
Maintal BIO-Preiselbeeren

Wahlweise servieren wir zu allen Gerichten
hausgemachten Apfelrotkohl oder herbstliche Salate i)h-2)j)

enthalt: a-1) Weizengluten a-2) Roggengluten a-3) Dinkelgluten
c) Eier e) Erdnisse f) Soja g) Milch/Laktose h-1) Pistazien h-2) Walnusse h-3)
Haselnlsse h-4) Cashewnulsse i) Sellerie j) Senf k) Sesam
I) Schwefeldioxid 1) Nitritpdkelsalz und Nitrat 4) Kaliumsorbat



