
 

 

 
 
 
Hauptgänge: 
 
 

Damwildgulasch, vom Wermutshäuser Damwild – klassisch geschmort  
mit frischen Pilzen a-1)g)i), gedämpfter Königshöfer Äpfel 
hausgemachte gebackene Serviettenknödel a-1)a-3)c)g) € 23,00 

 

 

Hausgemachte Wildhacksteaks, mit einer Pilzrahmsoße a-1)g)i)l) 
 Frischer Kartoffelstampf g)      € 19,00 
 
 

Marinierte Wildschweinrückensteaks „Saltimbocca“ 
mit Salbei und Wildschinken gebraten auf einem Pilzrisotto g)i) 
Bratensoße a-1)i)l)       € 28,00 

 

 

Rehschnitzel a-1) mit frischen Pilzen, Wildrahmsoße a-1)g)i)l) 
Hausgemachte Spätzle a-1)c) gedämpfter Königshöfer Äpfel € 29,00 

 

 

Rückenmedaillons vom Taubertäler Reh mit Waldgewürzen gebraten, 
Portweinsoße a-1)g)i)l), Pilzen und Preiselbeerbirne 
hausgemachte Spätzle a-1)c)      € 35,00 

 
 

„Kleines Jägerrecht“ Geschnetzelte Leber, Herz und Niere,  
Filetstreifen vom Wildschwein Damwild und Reh 
mit einer Pilzrahmsoße und Nüssen a-1)g)i)h-2)l)  
hausgemachte Spätzle a-1)c)      € 24,00 

 
 

Lendenmedaillons vom Tauber-Fränkischen Landschwein 
mit frischen Pilzen und Rahmsoße a-1)g)i)l) 
hausgemachte Spätzle a-1)c)      € 25,00 

 
 

Zu allen Gerichten servieren wir Ihnen 
Maintal BIO-Preiselbeeren 

 
Wahlweise servieren wir zu allen Gerichten 

hausgemachten Apfelrotkohl oder herbstliche Salate i)h-2)j) 
 
 

 

enthält: a-1) Weizengluten   a-2) Roggengluten    a-3) Dinkelgluten     
 c) Eier  e) Erdnüsse   f) Soja   g) Milch/Laktose   h-1) Pistazien   h-2) Walnüsse h-3) 

Haselnüsse h-4) Cashewnüsse   i) Sellerie   j) Senf    k) Sesam 
  l) Schwefeldioxid   1) Nitritpökelsalz und Nitrat   4) Kaliumsorbat                


